


Mit Leidenschaft, Tradition und echter italienischer 
Gastfreundschaft heißen wir Sie herzlich willkommen. 
Im Ristorante Don Marcello verbinden wir klassische 
italienische Küche mit italischer Leidenschaft – frisch 
zubereitet, sorgfältig ausgewählt und mit viel Liebe zum 
Detail.

Unsere Gerichte entstehen aus hochwertigen Zutaten, 
die an die kulinarischen Regionen Italiens erinnern. 
Beste Pasta, besondere Fleisch- und Fischspezialitäten, 
knusprige Pizza aus dem Steinofen und saisonale Emp-
fehlungen warten darauf, von Ihnen entdeckt zu werden.

Genießen Sie Ihren Aufenthalt und lassen Sie sich von 
uns auf eine kleine Reise nach Italien mitnehmen.

Grazie e buon appetito – Ihr Don Marcello Team

Benvenuti – 
eine kulinarische 
Reise nach Italien



Aperol Spritz
Aperol, Prosecco, Soda   8.50 

Sarti Spritz
Sarti Rosa, Prosecco, Soda   8.50

Campari Spritz
Campari, Prosecco, Soda   8.50

Limoncello Spritz
Limoncello, Prosecco, Soda   8.50

Lillet Wildberry
Lillet Blanc, Beeren, Minze, 

Wild Berry   8.50

Amalfi Spritz
Campari, Prosecco, Grapefruit Tonic  8.50

Negroni
Campari, Gin, Vermouth   9.90

Campari-o
Campari, Orangensaft   9.90

Sanbitter-o
Sanbitter, Orangensaft   7.90

Crodino Spitz
Cordino, Soda   6.90

Prosecco
0.1l   6.50 |  0.75l   25.90

Prosecco auf Eis
7.90

Aperitivo

Veltins
0.4l   4.90 |  0.25l   3.90 

Maisel´s Weisse
0.5l   5.00

auch alkoholfrei

Veltins 0.0%
alkoholfrei 0.33l  3.60

Bolten Alt
0.33l    3.60

Peroni
0.33l    4.50

Birra Moretti
0.33l   4.50

Peroni 0,0%
0.33l    4.50

Birra Moretti Limone
 0.33l   4.90

Birre
Aqua Panna
0.75l   7.50 |  0.2l   3.20

San Pellegrino
0.75l   7.50 |  0.2l   3.20

COla & Friends
Cola, Cola Zero, Fanta, Sprite, Mezzo Mix 0.33l  3.80

Vio Schorlen
Apfelschorne, Johanesbeer, Rhabarbar 0.2l  3.90

Fuzetea
Zitrone, Pfirsich 0.33l    4.20

San Pellegrino Limonade
0.2l   4.50

Säfte
Orangensaft, Apfelsaft, Maragujasaft 0.2l   3.20

auch als Schorle möglich

Succo di Frutto
itl. Fruchtsaft 0.1l   1.90

Bevande



Focaccia Classica
Hausgemacht Focaccia mit Olivenöl, 

Rosmarin und Meersalz  10.50

Focaccia Pomodoro
Hausgemacht Focaccia mit fruchtigen Kirschtomaten, 
Knoblauch, frischem Basilikum und Olivenöl  16.00

Focaccia Mediterranea
Hausgemacht Focaccia mit Olivenöl, 

Knoblauch, Chili, Petersilie und 
italienischen Kräutern verfeinert  17.00

Bruschetta
Geröstetes Ciabatta mit marinierten Kirschtomaten, 

roten Zwiebeln, Knoblauch und Olivenöl   8.50 

Caprese di Bufala
Büffelmozzarella mit aromatischen Kirschtomaten,

Basilikum und bestem Olivenöl   13.90

Verdura Mista
Gegrilltes mediterranes Gemüse mit Kräutern, 

Olivenöl und Knoblauch   16.90 

parmigiana di melanzane
Hausgemachter Auberginenauflauf mit Tomatensauce, Mozza-

rella, Parmesan und Basilikum   16.90

Brot oder Pizzabrötchen
mit Aioli oder Kräuterbutter   4.50

Carpaccio di Manzo
Hauchdünn geschnittenes Rinderfilet mit Rucola,
Parmigiano und feinem Zitronen-Olivenöl  16.90

(mit Trüffel-Nudeln on top + 12.00)

Vitello Tonnato
Zartes Kalbfleisch mit cremiger 

Thunfischsauce und Kapern   16.90

Duetto Italiano
Carpaccio vom Rinderfilet & Vitello Tonnato –

zwei Klassiker auf einem Teller.   17.90

Black Tiger Gamberoni
Black Tiger Garnelen vom Grill, verfeinert mit 

Knoblauch, Zitrone und Olivenöl 6 Stk.   35.90

Antipasti
Traditionell starten wir mit unserem Brot- und Olivenölservice,

wahlweise auch mit Aioli. Dieser wird Ihnen zu Beginn kostenfrei an den Tisch serviert.

Everybody‘s Darling

Antipasti 
Don Marcello 

Eine Auswahl unserer beliebtesten italienischen Vorspeisen – 
ideal zum Teilen und Genießen   20.90

Gebratene Gambas
Gegrillte Garnelen mit Knoblauch, Chili,

Kirschtomaten und mediterranen Kräutern
10 Stk. 19.50 | 15 Stk. 26,50

Insalata 
mista 

Wildsalat und Rucola mit Fenchel, Kirschtomaten, 
Mais und feinem Hausdressing 10.50

Insalata 
Don Marcello

Wildsalat und Rucola mit Fenchel, Kirschtomaten, Mais, 
Thunfisch, Ei und Schinken-Käserällchen 16.50

Insalata 
mista con Gamberi 

Wildsalat und Rucola mit Fenchel, Kirschtomaten, Mais 
und gebratenem Garnelen   19.50

Salads
Insalata 

di Pomodorini 
Kirschtomaten mit roten Zwiebeln, 

Basilikum und Olivenöl    9.50

Insalata 
mista con Pollo 

Wildsalat und Rucola mit Fenchel, Kirschtomaten, Mais 
und gebratenem Hähnchen   16.50

Insalata con 
Filetto 

Wildsalat und Rucola mit Fenchel, Kirschtomaten, Mais, Par-
mesan und zarten Rinderfiletspitzen   19.50



LET THE NIGHT BEGIN

Everybody‘s Darling
 

Brezza
0.2l  6.50  |  0.75l   22.50 

Santa Christina
0.2l   6.50  |  0.75l   22.50  

Lugana Santa Christina
0.75l   39.50

Vini
 

Pino Grigo
0.2l  6.50 

Chardonnay
0.2l   6.50

Primitivo
0.2l   6.50

Montepulciano
0.2l  6.50

Lugana
0.2l  8.50

Digistiv
 

Ramazzotti / Averna / 
Fernet Branca

2cl  3.50 

Limoncello/ 
Melloncello

2cl   3.50

Ballys 
2cl   3.90

Sambuca
2cl   3.90

Grappa del Casa
2cl  4.50

Grappa polli
0.2l  6.50

TANQUERAY
LONDON DRY GIN

47,3 % | England
Eine Harmonie aus Wacholderbeeren, 

Zitrusfrüchten, Koriander und Zimt. 4cl  8.95 
Empfehlung: mit Fever-Tree  Premium IndianTonic 

Water

Malfy Gin Rosa
41 % | Italien

Herb-fruchtige, frische Noten von Grapefruit und Wa-
cholder, ergänzt durch leicht säuerliche Komponenten 

und einer eleganten Würze..  4cl  8.95 
Empfehlung: mit Fever-Tree Elderflower Tonic Water  

BOMBAY
SAPPHIRE GIN

40 % | England
Eine weiche und harmonische Mischung aus 

Wacholderbeeren, reifen Orangen und 
einem Hauch Lavendel. 4cl  8.95 

Empfehlung: mit Fever-Tree  Premium IndianTonic 
Water

GIN MARE
42,7  % | Spanien

Ein mediterraner Gin, geprägt von Arbequina-Oliven, 
Basilikum, Rosmarin, Thymian, Zitrusfrüchten, Korian-

der und Kardamom.  4cl  8.95 
Empfehlung: mit Fever-Tree Mediterranean Tonic Water  



Classica
SPAGHETTI NAPOLI

Klassische Tomatensauce aus Tomaten und Basilikum   12.90

SPAGHETTI AGLIO, OLIO E 
PEPERONCINO

Olivenöl, Knoblauch und frische Chili   13.90
( mit Garnelen & Kirschtomaten + 8.00)

SPAGHETTI BOLOGNESE
Hausgemachte Hackfleischsauce aus 

Dry Aged Rinderfleisch   14.90
( vegetarisches + 1.00)

PENNE ALL’ARRABBIATA
Tomatensauce mit Knoblauch, 

Chili und Basilikum  12.90

Penne all’Amatriciana 
Tomatensauce mit mit Guanciale, Tomatensauce, 

Parmesan und schwarzem Pfeffer  15.50

Cremosa
PENNE POLLO E SPINACI

Tomaten-Sahnesauce mit gebratener Hähnchenbrust, Spinat, 
Knoblauch und Kirschtomaten   15.90

PENNE AL TONNO
Thunfisch, Kirschtomaten und Frühlingszwiebeln

in feiner Tomaten-Sahnesauce  15.90

SPAGHETTI ALLA 
CARBONARA

Eigelb-Parmesan, Guanciale und Pfeffer – klassisch 
nach römischer Art 18.90

Tagellini Frutti di Mare
Frische Tagellini mit Meeresfrüchten in 

leichter Weißwein-Knoblauch-Sauce  21.90

TORTELLINI PANNA 
E Prosciutto

Gefüllte Pasta in cremiger Sahnesauce mit Prosciutto und 
Parmesan  15.90

primi piatti

Signature

TAGLIOLINI E TARTUFO 
FRESCO 

Frische Tagliolini in feiner Trüffelsauce
mit frisch gehobeltem Trüffel   20.50

( mit Rinderfiletspitzen + 8.00)

TAGLIOLINI CON FILETTO DI 
MANZO AL LIMONE

Frische Tagliolini mit zarten Rinderfiletspitzen
in einer leichten Zitronen-Butter-Sauce   24,90

GNOCCHI TARTUFO E 
GAMBERI

Gefüllte Kartoffelgnocchi mit Garnelen, 
Knoblauch und Kirschtomaten in feiner 

Trüffelsahnesauce und frischen Trüffel   22,50

Tradizionale
GNOCCHI AL 

GORGONZOLA
Kartoffelgnocchi in cremiger 

Gorgonzolasauce   15.90

GNOCCHI ALLA 
SORRENTINA

Kartoffelgnocchi in Tomatensauce mit Basilikum
und geschmolzenem Mozzarella  15.90

Gnocchi al Pesto
Kartoffelgnocchi mit frischem Basilikum-Pesto, 

Pinienkernen und Parmesan  15.90

Lasagne
Hausgemachte Lasagne mit Dry Aged Rinderfleisch, 

Béchamelsauce und Mozzarella, goldbraun überbacken.  17.90
( vegetarisches + 1.00)

alle Penne oder Spaghetti Gerichte 
auch mit glutenfreien Nudel (+ 1.00)



Speciale
PARMA E RUCOLA

Tomatensauce, Fior di Latte Mozzarella,
Prosciutto di Parma, Rucola, Parmigiano   17.50

CALABRESE
Tomatensauce, Fior di Latte Mozzarella,

scharfe Salami und Chili  14.50

Speck e Mascarpone
Tomatensauce, Fior di Latte Mozzarella, Speck, 

Mascarpone und Petersilie  16.90

Don Marcello
Tomatensauce, Fior di Latte Mozzarella, Prosciutto, Thunfisch, 

scharfe Salami und Chili  16.90

Calzone
Gefüllte Pizza mit Tomatensauce, Fior di Latte Mozzarella, 

Prosciutto, Salami und Thunfisch 15.90

Classica
MARGHERITA

Tomatensauce, Fior di Latte Mozzarella   10.50

SALAMI
Tomatensauce, Fior di Latte Mozzarella, Salami  12.50

PROSCIUTTO
Tomatensauce, Fior di Latte Mozzarella, Prosciutto   12.50

PROSCIUTTO e FUNGHI
Tomatensauce, Fior di Latte Mozzarella, Champignons , 

Prosciutto  13.50

Vegetariana
Funghi

Tomatensauce, Fior di Latte Mozzarella, 
frische Champignons   12.00

VERDURE
Tomatensauce, Fior di Latte Mozzarella, 

gegrilltes Gemüse   14.50

SPINACI
Tomatensauce, Fior di Latte Mozzarella,

Spinat und Knoblauch  13.50

CAPRESE
Tomatensauce, Fior di Latte Mozzarella, Büffelmozzarella,

Kirschtomaten, Basilikum  16.90

Mare
GAMBERI

Tomatensauce, Fior di Latte Mozzarella, Garnelen, Knoblauch, 
Kirschtomaten und Petersilie   20.50

FRUTTI DI MARE
Tomatensauce, Fior di Latte Mozzarella, Garnelen, Oktopus, 

Tintenfisch, Muscheln und Knoblauch  20.50

TONNO E CIPOLLA
Tomatensauce, Fior di Latte Mozzarella,

Thunfisch und rote Zwiebeln   14.50

Pizza
72-hour aged pizza dough

Signature
PIZZA VAFFANCULO 

Tomatensauce, Fior di Latte Mozzarella, frischen Tomaten, Ruco-
la, kaltem Thunfisch, gehobeltem Parmigiano

und einer feinen Schärfe   19.50

PIZZA Vitello 
Tomatensauce, Fior di Latte Mozzarella, zartes Kalbfleisch,

cremiger Thunfischcreme und Rucola   21.50



Panna Cotta 
hausgemachte Sahnecreme nach italienischer Tradition,

serviert mit fruchtiger Erdbeersauce 7.00

Tiramisu della Casa 
Zarte Löffelbiskuits, getränkt in Espresso und Amaretto,

geschichtet mit luftiger Mascarponecreme 8.50

Tiramisù al Pistacchio 
Zarte Löffelbiskuits, geschichtet mit luftiger 

Pistazien-Mascarponecreme 8.50

Tortino al Cioccolato 
Warmes Schokoladensoufflé mit flüssigem Kern,

serviert mit Araenakirchen   9.50

Dolce

Cassata Siciliana 
Sizilianische Eisspezialität mit kandierten Früchten

und feiner Ricottacreme  8.50

Tartufo Nero 
Feines Schokoladeneis mit zartem Schokoladenkern,

ummantelt mit Kakao.   7.90

Tartufo Bianco 
Vanille- und Haselnusseis mit cremigem Kern,

umhüllt von weißer Schokolade  7.90

Semifreddo al Caffè 
Halbgefrorenes Kaffee-Dessert, verfeinert mit frisch gebrühtem 

Espresso  8.90

Espresso
2.90 

Espresso Doppio
3.90 

Espresso Macchiato
3.20

Espresso Doppio Macchiato
4.30

Caffè Crema
3.20

Cappuccino
3.80

Latte Macchiato
4.30

Caffè Latte
4.30

Tee
3.50

Cafe




